Vorspeisen

Die Pakoras werden in Kichererbsenmehlteig gewendet und frittiert
Dazu werden drei verschiedenen schmackhafte SoBen und Salat serviert

1. Samosa 4,90 €
Geflillte Teigtaschen mit Kartoffeln, Rosinen, Mandeln & Cashewnlissen

2. Paneer Pakora 490 €
Hausgemachter Indischer Rahmkase

3. Champignon Pakora 3,90 €
Frische Champignons

4. Chicken Pakora 4,50 €
Mariniertes Huhnerbrustfilet

5. Onion Bhaji 3,90 €
Zwiebelringe

6. Gobi Pakora 4,30 €
Frischer Blumenkohl

7. Mix Pakora 8,90 €
Frische Auberginen, Champignons, Zwiebeln, Hahnchenbrustfilet & Rahmkase

8. Bengen Pakora 3,90 €
Marinierte Auberginen

9. Murgh Salat 6,90 €
Gemischter Salat mit Hihnerbrustfilet und Ananas nach Art des Hauses

10. Tandoori Spezial Salat 8,90 €

Stunden in wiirziger Joghurt-Safran-Sauce marinierte Hiihnerbrustfilet gegrillt
Mit Salatbeilage und Sof3en serviert

Suppen

11. Subzi Shorba 3,70 €
Indische Gemusesuppe

12. Madras Rasam 3,90 €
Rote Linsensuppe nach originalem Rezept

13. Mandelsuppe 3,90 €
Mandeln mit Creme nach indischer Art

14. Mulligatawny 4,50 €
Indische Currycremesuppe mit Hiihnerfleischstiickchen

15. Sauer-Scharf-Suppe (masigscharf) 4,90 €
Cremesuppe mit Lamm- und Hihnerfleisch nach siid-indischer Art

16. Tomaten Shorba 3,90 €

Tomatencrémesuppe nach indischer Art
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Vegetarische Gerichte

Dal Makhani 10,90 €

Indische Linsen mit Zwiebeln & Knoblauch und frischen Tomaten
in Butter gebraten dazu Reis

Subji Mix 11,50 €
Verschiedene Gemiuisesorten der Saison in Krauter CurrysoRe dazu Reis

Saag Paneer 12,50 €
Indischer Rahmkase in Spinat nach indischer Art dazu Reis

Mater Paneer 11,90 €

Hausgemachter indischer Rahmkase mit Erbsen, Korianderblattern
in feiner Sole dazu Reis

Noratten Korma 12,50 €

Neun verschiedene Gemise, Mandeln, indischer Rahmkéase
Obst und Rosinen in Kokosmilch Sof3e dazu Reis

Khumbi Masala 12,50 €
Frische Champignons mit Erbsen, Rahmkase in Currysof3e dazu Reis
Shahi Paneer 13,90 €

Indischer Rahmkase mit Rosinen, Mandeln & Nissen in SahnesolRe dazu Reis,
nach Art der alten Herrscher Indiens (Maharadscha)

Shahi Bengan 12,90 €

Geflllte Aubergine mit Rahmkase, Kartoffeln, Rosinen,
Nussen in Cashewnusskern-Solie dazu Reis

Malai Kofta 11,90 €

Gemiuse-Kase-Ballchen mit Cashewntissen, Kokosflocken, Blumenkohl, Kartoffeln,
Rosinen und Mandeln in Cashew cremige Sauce dazu Reis

Bindi Masala 12,50 €
Indische Okraschotten mit Zwiebeln, Tomaten in wirziger SoRe dazu Reis
Chili Paneer 12,90 €

Gebratener indischer Rahmkase mit griinen Paprikastreifen,
frischem Ingwer & Zwiebeln nach indischer Art dazu Reis

Alu Gobi 11,90 €

Frischer Blumenkohl mit Kartoffeln nach originalem alt-indischem Rezept zubereitet,
mit spezieller Gewiirzmischung -Garam Masala-, dazu Reis

Chana Masala 10,90 €

Kichererbsen mit Frischetomaten, Zwiebeln, Ingwer in Currysauce
Hausfrauenart dazu Reis

Shahi Mirchi 12,50 €

Geflllte Paprikaschotten mit Rahmkase, Kartoffeln, Rosinen,
Nussen in Cashewnusskern-Sol3e dazu Reis



Biryani Gerichte

Reisspezialitaten mit Basamti Reis - der beriihmte Spitzenreis aus Indien
mit dem typischen natiirlichen Aroma & sehr feinem Geschmack

35. Vegetarisches Biryani 11,50 €
Frische Mixgemuse, Rahmkase, Erbsen, mit gedampften Basmatireis und Mandeln
36. Chicken Biryani 12,90 €

Basmatireis mit Zwiebelnstreifen, Nissen, Rosinen und
Gewidrzen angebraten & danach mit Hihnerbrustfilet gedampft

37. Mutton Biryani 14,50 €
Basmatireis mit Lammfleisch, Zwiebeln, Gemuse, Nussen & Rosinen gedampft
38. Mix Biryani 14,90 €

Basmatireis mit Hihnerbrustfilet, Lammfleisch, Zwiebeln, Rosinen, Gemise
Nissen, frischen Champignons und verschiedenen Gewirzen gewdirzt

39. Scampi Biryani 15,90 €
Basmatireis mit GroRgarnellen, Rosinen, Mandeln, Nissen und Gemise
verschiedenen Gewtlirzen gedampft & Sauce serviert

Nordindische - Spezialitaten

40. Gemiise Jhalfrezi (mittelscharf) 11,50 €
Verschiedene frische Gemisesorten mit Ingwer, griinen Paprika,
Zwiebeln & Tomaten in Sauce dazu Reis

41. Chicken Mix Masala (mittelscharf) 13,50 €
Huhnerbrustfilet kraftig angebraten Fruchtig und leicht scharf Gewirzt
mit Tomaten, Zwiebeln, Frischeingwer und Erbsen in pikanter Sof3e nach
nordindischer Art dazu Reis

42. Mutton Jhalfrezi (scharf) 14,90 €

Lammfleisch mit Zwiebelnstreifen, Knoblauch,
Chilis zerkleinern, Tomaten & Paprika
Garam Masala Gewirzsauce dazu Reis

43. Lamm Chana Masala (scharf) 14,50 €

Gebratene Paprikaschotte mit Lammfleisch frischem Tomaten
Und Krautern Mischung dazu Reis

44, Punjabi Chicken (mittelscharf) 12,90 €

Gebackenes Huhnerbrustfilet mit frischem Blumenkohl, Tomaten, Knoblauch
in einer SoflRe mit speziellen Krautern dazu Reis
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Sudindische Spezialitaten

Wir servieren lhnen Basmati Reis der berlihmte Spitzenreis aus Indien mit dem

typischen natiirlichen Aroma & sehr feinen Geschmack

Fisch Masala
Fischfilet in pikanter Curry-Knoblauch-Sauce mit frischem Ingwer,
Paprika, Zwiebeln & Tomaten, dazu Reis

Murg Nillgri (scharf)
Hahnchenbrustfilet mit Kokosraspeln, scharfer
Orientalischer Krautermischung in einer feinen
Cremesauce, dazu Reis

Fisch Korma (mild)
Fischfilet in mild gewirzter Safran-Cashew-Sahnesauce mit Mandeln
Rosinen, geriebenem Rahmkése und Cashewnulssen garniert

Chicken Jhalfrezi (scharf)
Huhnerbrustfilet mit frischen Tomaten, Erbsen,
griner Paprika und Zwiebeln in leichter Knoblauch-Scharf-Sauce, dazu Reis

Chicken Vindaloo (scharf)
Hahnerbrustfilet mit Kartoffeln, Kokosflocken in einer scharfen Sauce
nach originaler Art zubereitet, dazu Reis

Fisch Vindaloo (scharf)
Fischfilet mit Kartoffeln, Kokosflocken in einer scharfen Sauce
nach originaler Art zubereitet, dazu Reis

Madras Chicken 1 (scharf)
Gebackenes Hihnerbrustfilet nach Madras Art in erstklassig Gewilrzmischung
Kokosnuss Curry — Sauce dazu Reis

Mutton Vindaloo (scharf)
Lammfleisch mit Kartoffeln, Kokosflocken in einer scharfen Sauce
nach originaler Art zubereitet, dazu Reis

Scampi Curry
GrolRgarnellen kraftig angebraten Fruchtig und leicht scharf GewUrzt in
Tomaten Curry Sauce dazu Reis

Scampi Vindaloo (scharf)
GroRgarnellen mit Kartoffeln, Kokosflocken in einer scharfen Sauce
nach originaler Art zubereitet, dazu Reis

13,50 €

12,90 €

12,90 €

14,50 €

12,90 €

12,90 €

13,50 €

13,90 €

13,90 €

14,50 €
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Grill - Spezialitaten

- Unsere Grill-Gerichte werden auf einer heiBen Gusseisernen Platte serviert -

Chicken Tandoori . 12,90 €

24 Stunden in Joghurt-Safran-Sauce marinierte Hihnerkeulen
mit 21 verschiedenen Gewdlrzen gegrillt, dazu Reis und Salat

Royal Mix Grill 17,50 €

Gegrilltes Hihnerkeulen, Lamm, Hahnchenbrustfilet und Scampi mit
Gemiisezwiebeln und frischem Paprika, dazu Reis, Salat und Brot

Mutton Tikka 15,90 €

Gegrilltes Lammfleisch mariniert in Joghurt-Safran-Sauce,
Zwiebeln, Tomaten und Paprika, dazu Reis und Salat

Chicken Tikka 14,90 €

Hahnchenbrustfilet mariniert, gegrillt mit griiner Paprika, Zwiebeln,
dazu Reis und Salat

Tandoori Grill-Platte . 16,90 €

Gegrillte Hihnerkeule & gegrilltes Lammfleisch & Huhnerbrustfilet
mit GemUsezwiebeln, frischer Paprika und Tomaten, dazu Reis & Salat

Scampi Masala 16,90 €

Gegrillte Scampi in feiner Gewiirzsauce, nach indischer art
dazu Reis und Salat

Enten Tikka Masala 17,50 €

Entenbrustfilet 24 Stunden in Safran eingelegt und gegrillt mit Zwiebeln,
Tomaten und Paprika, dazu Reis und Salat

Lamm Mix Grill 16,90 €

Lammfilet Stickchen mit indische Krautern, Ingwer, Zwiebeln,
Hausgemachter Rahmkése Frische Gemiise, Kartoffeln
und Tomaten gegrillt dazu Reis und Salat

Murg Honig 14,50 €
Gegrilltes pikant mariniertes Hiihnerbrustfilet mit Zwiebeln, Paprikastreifen, Tomaten,
Knoblauch und Ingwer, sehr wiirzig dazu Reis und Salat

Fisch Tikka Masala 14,90 €

Fischfilet, mariniert in einer exotischen Mischung aus verschiedenen Gewulrzen
und Zitronensaft, mit Paprika, Zwiebeln, und Tomaten
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Hihnerfleisch Spezialitaten

Unsere Gerichte werden nach alten Rezepten zubereitet, wir verwenden frisch

gemahlene Gewiirze, um das originale Aroma
der indischen Kiiche zu erreichen

Chili Chicken (scharf)

Huhnerbrustfilet mit Paprikastreifen und indischen Krautern angebraten
in einer pikanten Soja-Chili-Sauce, Geschmacksexplosion dazu Reis

Chicken Mango
Mariniertem saftigem Huihnerbrustfilet mit fruchtiger Mangoscheiben, Mandeln
in sehr fein cremiger Mango Sauce dazu Reis

Chicken Saag

Gebackenes Huhnerbrustfilet mit Rahmspinat, nach indischer art dazu Reis

Chicken Curry

Huhnerbrustfilet in Currysauce, dazu Reis

Chicken Subji

Huhnerbrustfilet mit verschiedenen Gemusesorten
der Saison in Currysauce, dazu Reis

Chicken Spezial
Mariniertes Hahnchenbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln, Mandeln,
Kokos, Rosinen, Gemiuse in Safransauce, dazu Reis

Chicken Do Piaza (maBigscharf)
Gebratenes Huhnerbrustfilet mit Tomaten, Zwiebeln & Erbsen in pikanter Sauce
nach sudindischer Art dazu Reis

Chicken Maharadscha

Mariniertes Hahnchenfilet mit indischer Sesam Ballchen,
Mandeln, Safran, in Sehr feiner ind. Buttersauce

nach Art der

alten Herrscher Indiens (Maharadscha) dazu Reis

Chicken Champignon
Huhnerbrustfilet mit frischen Champignons und
Erbsen in Curry-Sahnesauce, dazu Reis

Chicken Korma (sehr mild)
Huhnerbrustfilet in Spezialsauce mit Mandeln, Cashewnlssen
Rosinen & Kase, dazu Reis

Butter Chicken :
Gegrilltes Huhnerbrustfilet in feiner Gewtirzsauce, Butter & Sahnesauce,
dazu Reis und Fladenbrot

Chicken Maasch
Gebackenes Huhnerbrustfilet mit Linsen in Tomaten-Currysauce, dazu Reis

13,50 €

13,90 €

12,90 €

11,50 €

12,50 €

13,50 €

12,50 €

14,50 €

13,50 €

13,50 €

14,50 €

13,50 €



Lammfleisch Spezialitaten

Unsere Gerichte werden nach alten Rezepten zubereitet, wir verwenden
frisch gemahlene Gewiirze, um das originale Aroma
der indischen Kiiche zu erreichen

80. Mutton Curry 12,90 €
Lammfleisch in pikanter Currysauce, dazu Reis
81. Lamm Madras (scharf) 13,90 €

Gebratenes Lammkeulenfleisch nach Madras Art in erstklassig Gewirzmischung
Kokosnuss-Curry-Sauce, dazu Reis

82. Mutton Saag 14,50 €
Gebackenes Lammfleisch mit Rahmspinat, nach indischer art dazu Reis
83. Mutton Subji 13,90 €

Lammfleisch mit frischem Gemuse in pikanter Currysauce, dazu Reis

84. Mutton Masala (mittelscharf) 13,90 €

Gebratenes Lammfleisch mit Ingwer, Knoblauch, griinem Paprika, Zwiebeln und
frischen Tomaten Geschmacksexplosion dazu Reis

85. Mutton Shabnam 13,90 €

Lammfleisch mit frischen Champignons, Erbsen in einer
Tomaten-Sahne-Sauce, dazu Reis

86. Mutton Korma 13,90 €

Lammfleisch mit Kase, Rosinen, Cashewnlissen und
Mandeln In Spezialsauce, dazu Reis

87. Bombay Karahi 14,50 €

Lammfleisch gebraten mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten, Ingwer, Knoblauch
und Koriandersamen in einer pikanten Sauce dazu Reis

88. Mutton Amritsari Mix 15,90 €

Mariniertes Lammfleisch mit Mangoscheiben, Mandeln, Rahmkase,
in sehr fein Mango Cremesauce dazu Reis

89. Mutton Juchni 15,90 €

Gebackenes Lammfleisch mit Joghurt, Safran, Mandeln in Cashewnuss-Cremesauce,
dazu Reis nach Art der alten Herrscher Indiens (Maharadscha)

90. Mutton Maasch 13,90 €

Gebackenes Lammfleisch mit verschiedenen indischen Linsen zubereitet
In Tomaten Curry Sauce dazu Reis
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Kindergerichte

. Chicken Nuggets mit Pommes

Und Ketchup

. Butter Chicken :

Saftiges Hahnchenbrustfilet mit Mandeln,
sehr fein - Butter & Sahnesauce dazu Reis

Palak Panir
Indischer kdse in Rahmspinat, dazu Reis Salat & Indischer Art

Beilagen

Papadam knuspriges Fladenbrot aus Bohnenmehl (scharf)
Chutney TamarindfruchtsoRe

Pickles eingelegte scharfe Friichte Indischer Art

Bhatura frittiertes Fladenbrot

Chapati Vollkornbrot

Puri frittiertes Vollkornbrot

Reis Basmatireis

Raita gewiirzte Joghurt mit gehakten Tomaten und Gurken
Beilagensalat Frischer Gemischter Salat mit Tomaten, Essig und Oliven Oil
Naan gebackenes Fladenbrot

Knoblauch Naan

Cheese Naan Gebackenes Fladenbrot mit Rahmkase

Dessert

Mangofriichte

Lycheefriichte

Exotischer Fruchtsalat mit indischem Rum

Kokosreis mit Mangomuss

Mango Shango Vanille Eis mit Mangoscheiben, Mandeln
Erdbeersauce auf Vanille Eis 3 Kugeln

Karamellsauce auf Vanille Eis 3 Kugeln

6,50 €

1,20 €
1,50 €
2,50 €
2,20 €
2,60 €
2,20 €
1,90 €
2,50 €
3,90 €
2,20 €
2,90 €
3,20 €

3,90 €
3,50 €
6,70 €
3,50 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
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Enten-Gerichte

Butter Ente

Saftiges Entenbrustfilet in feiner Gewlirzsauce, Butter & Sahnesauce,
dazu Reis und Fladenbrot

Ente Madras (scharf)
Entenbrustfilet mit Kokosraspeln in Sehr wiirzig-scharfen
Kokos-Sauce, dazu Reis

Ente Korma (sehr mild)

Entenbrustfilet in Spezialsauce mit Mandeln, Cashewnuss,
Rosinen und Kéase, dazu Reis

Ente Juchni
Mariniertes Entenbrustfilet mit Mandeln und Safran
in einer Joghurt-Sahnesauce, dazu Reis

Ente Sabzi

Gebratenes Entenbrustfilet mit frischem Gemtse in
pikanter Currysauce, dazu Reis

Enten Curry
Entenbrustfilet in Currysauce, dazu Reis

Ente Krahi
Mariniertes Entenbrustfilet gebraten mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten,
Ingwer, Knoblauch und Koriandersamen in einer pikanten Sauce dazu Reis

Anarkali Mix

Saftiges Entenbrustfilet mit Mangoscheiben, Mandeln, Indische Rahmkase,
in sehr feiner Mango Cremesauce dazu Reis & Salat + Bhatura (Fladenbrot)

15,90 €

14,90 €

14,90 €

14,90 €

13,50 €

13,00 €

15,90 €

16,90 €



